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школа с. Япрынцево>) Переволоцкого района

1. оБщиЕ поло}ItЕния.

1.1. Положение об организации питания В мБоУ (СоШ с.Япрынцево>
обучающихся разработано на основе :

- ФедераJIьного закона оТ 29.|2.20\2 J\ъ 27з-ФЗ (об образовании в
Российокой Федерации) ;

- Федерального закона (о санитарно-эпидемиологическом благополучии
населения)) от З0.0З.1999 Jф 52-ФЗ; .
- Федерального закона от 26.12.2008 j\Ъ 294-ФЗ (О защите прав юридических
лиц И индивидуа.пъных предпринимателей при осуществлении
государственного контроля (надзора) и муницип€UIьного контроля> ;- СанПиНа 2.4.з548-20 <Санитарно-эпидемиологиЧеские требования к
условиям и организации обуrения и воспитания, отдыха и оздоровления
детей и молодежи>);
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,,3, Положение о.,ределяет порядок организации рацион€lJIъного питаниjIобlчающихся в школе, определяет основные организационные принципы,:равиJа и требования к организации питания rIащихся, .реryлируетотношени,I между администрацией школы и родителями (законriымиriреJставителями) ^ rvЛtrlv'.^'"...

1,,l, 2]ействие настоящего Положения распространяется на всех qбуrающ ихсяВlUколе, 
r l -г--.,.vlv,l

1,5, Настоящее Положение является лок€lJIъным нормативным актом,р егJамеНтирующИм деятеЛьностЬ школы по вопросам питания, утверждаетсяприказом директора школы.

2. основныЕ цЕли и зАдАчи.],1, обеспечение обучающ,i"" питанием, соответствующим uo.ou.rrr"r,nфизиологическим потребностям в пищевых веществах и энергии, принципамрационального и сбалансированного питания.2,2,Гарантированное качесТво и безоru."о.r" питания и пищеЁы{ ПРодуктов,Irсполъзуемых для приготовления блюд.
1,З,Предупреждение (про6"пuп""*u) среди обучающихся инфекцио"rrr, 

"н еинфекционных .абол."u"ий, связанных с фактором питания.1,4, Пропаганда ,,ринципов полноценного и здорового питания.

3. ОСНОВНЫЕ ОРГАНИЗАЦИОННЫЕ ПРИЕЦИПЫ ПИТА НИЯ.
З,l.ОргаНизациЯ питания обучаlощихся в }п{реждении, режим питаниrIобеспечИваются в соответствии с СанПиНа 2.з/.2.4.Зsgо-ЬО <<Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питаниянаселени'I)) 

lтлQqтттrт, - Ез,2, Для организации питания обу^lающихся исполъзуется специальныепомещения -пищеблок, соответствующий требованйм санитарногигиенических норм и правил по следующим направлениям:о соответствие числа посадочных мест столовой уъrurrо"rr.й"r, 
"ормам;

, обеспеченностъ технологическим оборудованием, техническое состояние,которого соответствует установленным требованиям;, наличие пищеблока, подсобных помещен ий для*рu"a"", продуктов;, обеспеченность кухонной и столовой посудой, столоu"r*"'приборами внеобходимом количестве и в соответствии с требованиями СанПиН;
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. наjIичие вытяжного оборудования, его работоспособность;

. соответствие иным требованиям действующих санитарных норм и правил
Российской Федерации.
3.3. В пиrцеблоке постоянно должны находиться:
. /i.Jrрнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья;
. лJIрнал бракеража готовой кулинарной продукции;
о лt\,рнал проведения витаминизации третьих и сладких блюд;

' /КУРНаЛ УЧеТа ТеМПеРаТУРЫ И ВЛаЖНОСТИ СКЛаДСКИХ ПОМеЩеНИЙ;
о гигиенический журнал;
. ведомость контроля рациона питания);
. копии примерного 10-дневного меню для обl^rающихся 1-4 классов и 5-9
I\-laccoB, для детей с ОВЗ .

о 
е/кедневные меню, технологические карты на приготовляемые блюда; I

. приходные документы на пищевую продукцию, док)rменты,
поJтверждающие качество поступающей пищевой продукции (накладные,
сертификаты соответствия, удостоверения качества, документы ветеринарно-
санитарной экспертизы и др.).j.1. Администрация школы обеспечивает принятие организационно
\правленческих решений, направленных на обеспечение горячим питанием
обrчающихQ\ принципов и санитарно-гигиенических основ здорового
;]IIтани;I, ведение консультационной и рЕIзъяснительной работы с родителями
i ззконными представителями) обуrающихся.
-: j. Обслуживание горячим питанием учащихая осуществляется штатными
; _::\ f,никами организации, оказывающей услугу по питанию, имеющими
;,] ,] тtsетствующую профессион€Lльную квалификатIию, прошедшими
_:ifзарliтельный (при поступлении на работу) и периодический
]:З-I1ЦIlНСКИе ОСМОТРЫ В УСТаНОВЛеННОМ ПОРЯДКе, ИМеЮЩИIчIИ ЛИЧНУЮ
] :. -]iJIlHcKyTo книжку установленного образца.
-1 ] ГltгItенические показатели пищевой ценности продовольственного сырья
r1 *;IrцевьIх продуктов, используемых в питании обучающихся, должны
; ],],тветствовать нормам СанПиН .

-1 
-, Приказом директора школы из числа административньIх или

-е-егогических работников н€вначается лицо, ответственное за полноту
- i:зета \чащихся питанием и организацию питания на текущий уrебный год.

1. ФIIНАНСОВОВ ОБЕСПВЧЕНИВ ПИТАНИЯ.

4.1. Фшrансирование питания об1..rающихся осуществJuIется за счет:
- ;!е.]ств федерального, регион€Lльного и муницип€LгIьного бюджетов для
:б,.чаrошихся 1 -4 классов;
- ;ре-]ств регионаJIъного бюджета для детей с ОВЗ;
- .]е_]ств регионаJIьного, муниципЕLпъного бюджетов для обl^rающихся 5-9
:; _ зс;ов:
- cpefcTB муниципагIьного бюджета Переволоцкого района для льготной
категории обучающихся 5 - 9 классов;
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5,1, обеспечение горячим питанием обучающихся осуществляется наосноВании заключенного погоRпhя ;:,
Федералъным законом * оr.ЁiЗЁi|"* я"-Ё3':3'-""Ъ#;:"r.:;"*х. ;сфере закупок товаров, работ и услуг для обеспеченIбI 

-iо"уочр"твенЕых 
имуниципЕlJIъных нужд) 

-vvvДrv lvЛlrrl l (J 

,5,2, На осFIовании рациона питания разр_абатывается примерное меню,ВКЛЮЧаЮЩее РаСПределение перечня Ъrод, кулинарных, Nqлных,кондитерских. И хлебобулочных изделий по отдельным приемам пищи(завтрак' обед), дrr, об..пъ".rr"' обучающ ихсягорячим питаЕием.5,3, ПрИмерное меню разрабат"ruйr., l'у"Ъ"оnn сезонности, необходимогоколичества основных пищевых веществ и требуемой каrrорийности суточного
i?ТЁl ё111;:'НЦИРОВаННого 

по возра"r""r* группам обучаrgщ lмся (7 -
5,4, основное меню разрабатывается минимум на две недели для каждойвозрастной группы ,Разработкой ,;;;"- занимается образовательн€UIорганизация иутверждается ее руководителем .

:a"^trJ 
ОбУЧаЮЩ ИХСЯ 1-4 КЛаССОВ Предусматривается организация горячих

- для обуlающихся С ограниченными возможностями здоровъяпредоставляется бесплатное двухразовое питание;

,"#".:l*'fiЖ""е^: ' КЛаССОВ предоставляется двухразовое горячее
5,6, ЩлЯ признания школъника относящимся к категории кобучающийся соВЗ) роДителъ (законный .rр.о.ru"ителъ) предЬтавJuIет вОбЩеОбР€ВовательIryю организацию: 

бИI'еJIЪ.' ПРеl

;r'#;;х}."установленного образца на имя руководителя Ьбразовательной
_ копию заключения психолого-медико-педагогической 

комис сии . ,5,7, Обуrающимся с о|раниченными возможностями здоровъя, осваивающимосновные общеобр€вователъные про|раммы на дому пр.едоставляетсякомпенсации за обеспечение бе,
5.8_ Руоо]Ьд"i.,," общеобр*:НН:Нf"Т;#j|il#'Н";lп,о".. 

*._рабочиХ дней, следующих за днем .ro.ry.rn""", документов, долженрассмотретъ заrIвление и издатъ прик€lз, а также уведомитъ о приIштомрешении родителя (законного представителя).



обучающихс& предварителъным накрытием столов (личная гигиена
сотрудников пищеблока, спецодежда, достаточное количество
столовых приборов);
имеет право проводить рабочие совещания И консулътации с
педагогическими работниками по вопросам организации питания,
запрашивать у классных руководителей необходиN,tуIо информацию в
пределах своей
ходатайствоватъ
ответственности
обуrающихся.

r оргsнизу€т и направляет общешкольную работу по формированию
культуры здорового питания

б.контроль зА оргАнизАциЕЙ школьного питАниrI
б,1, Контроль за организацией питаниrI учащихся, соблюдением рецептур итехнолоГических режимов осуществJUIется, согласно прикапу 

.д"рaпrорu,общественно- административной комиссией.
6,2, в оо организуется родительский контроль на соответствие методическим
рекомендациям Роспотребнадзора по организации питания обутающихся
общеобразователъных организаций мр 2.4.0 \79-2О и родитеп".*""й оо"ф*"
за организацией горячего питания детей в общеобразовательных
;Dганизациях МР 2.4.0 l 80-20
5,З,Систематический контролЬ за ассоРтиментоМ реЕLлизуемой прОдукции,
;об,тюдением рецептур, полнотой вложения сыръя вблюда, технологической
"1 санитарной дисциплиной при производстве и реЕLлизации продукции
1кольного питаниrI осуществляет бракеражная комиссия, утвержденн€UI_триказом директора. Резулътаты проверки заносятся в бракеражный-журнал.

a

компетенции по вопросам организации питания,
о поощрении и привлечении к дисциплинарной
работников по вопросам организации питаниrI
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